pondéli - 18.5.2026

Polévka
1.

2.
3.

Zeleninova polévka (1, 3,6, 7,9, 11)
Veprova pecené na Sipkové omacce, houskovy knedlik (1, 7, 9, 10)

(veprova kotleta, Sipky, zelenina kofenova, smetana)
Lasagne s vepfovym masem (1, 3, 7)
(mleté veprové maso, zelenina)

Varené vejce, koprova omacka, vafené brambory (1, 7)

(smetanova omacka s koprem, varené vejce 2ks)

utery - 19.5.2026

Polévka
1.

2.

Italska polévka z cizrny a téstovin (1, a, 6, 9, 11, 13)
Veprovy platek po myslivecku, dusena ryze (1, 7, 9)

(veprova pecené, zelenina, houby, vino)

Rybi filé na kminé, bramborova kase, citrén (1, 4, 7)
(aljasska treska, kmin, maslo)

Zelny salat, kureci gyros, pecivo (1, 3, 7, 10)

(zeli hlavkové, zelenina, kufeci prsa, kofeni gyros)

Cordon Blue, hranolky, tatarska omacka (1, 3, 6, 7, 8, 11)

(kureci prsa, Sunka, syr, trojobal)

Okurkovy salat

stfeda - 20.5.2026

Polévka
1.

2.

Bramborova polévka (1, 3, 6, 7, 9, 10, 11, 13)
Moravsky vrabec, dusené zeli, bramborovy knedlik (1)

(veprova kyta)
Kriiti smés pikant, Specle
(krati prsa, zelenina, chilli)

Téstoviny s tvarohem (1, 7, 8)

(bramborova vietena, strouhany tvaroh, cukr, maslo)

Kureci kousky gyros v tortile (1, 2, 3,5, 6, 7, 8,9, 10, 11, 12, 13, 14)

(kufeci prsa, gyros kofeni, tortila, zelenina, dip)

Puding s ovocem

 holding



Ctvrtek - 21.5.2026

Polévka Slepici s téstovinou (1, 9)

1. Vgpi‘qyy’l gylé§ po'uhersku, houskovy knedlik (1, 3, 7, 9)
2. g::;:;é:}?:::ﬁé:%:ik se syrem, bramborova kase (1, 3, 7)
3. (Iv(et;;:gl’lelc;ulgure_to, syr(1,7,9)

4, g;;:;i?;ﬁg?brambora’t”:ky (1,3,6,7,8,9,10, 11, 13)
5 Sopskysalit

patek - 22.5.2026

Polévka Zelna polévka s uzeninou

1. Smazeny veprovy fizek s cesnekem, varené brambory, okurka (1, 3, 7, 10)
(veprova pecené, trojobal)
2. Kynuté knedliky s ovocnou naplni (1, 3, 7)
(kynuté tésto, povidla, skofice, cukr, maslo)
3. Veprova jatra na cibulce, ryze (1)
(veprova jatra, cibule)
4. Veprovy steak z krkovice, pepr. omacka, pe€.brambory (1, 7)
(veprova krkovice, drceny pepf, smetana)
5. Mrkvovy salat s ananasem

Jidla obsahuji alergeny: 1 — lepek, 2 — korysi, 3 — vejce, 4 —ryby, 5 — arasidy, 6 — s6ja, 7- mléko, 8 — orechy, 9 — celer, 10 — hofcice,
11 — sezam, 12 — sificitany, 13 — viI¢i bob, 14 — mékkysi, veskeré pekarenské vyrobky mohou obsahovat stopy 5, 6, 8, 11, 13

JIDLA JSOU URCENA K OKAMZITE SPOTREBE

ZMENA JIDEL VYHRAZENA

Info: Cislovani jednotlivych druht jidel je v souladu s objednavkovym systémem Iskam.

Kazdé z Cisel je prirazeno druhové:

C. 1-3 klasicky obéd

C. 4 minutka

C. 5 prilohovy salat-plné hrazeny ze strany zamé&stnance

PKS | holding



